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    Guisot de Calamares, la clásica Crema Catalan y el Vermouth de Dalí forma el menú enMontañita.  .      Fecha: Sábado 31 de Marzo del 2012Hora: 18:30 - 21:30Lugar: Hotel Majagua - Montañita, EcuadorChef Vasco: Juan Urquiri  Platos:- Guisot de Calamares- Crema Catalana- Vermuth de Dalí  Valor:- US $ 20.00 no socios- US $ 15.00 socios- Cupo Limitado  Incluye:- Taller impartido por el chef- Recetas- 2 copas de Vermouth Dalí por persona - Una cena con los productos elaborados
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