Cuina i Xat | Pa de Pagés Catala - chef Nieves Tuset - Casal Catala de Guayaquil

Escrito por Nieves Tuset / Gestora: Natasha Hoheb
Martes, 28 de Febrero de 2012 18:30

El alma de los pueblos de pagés (campesinos) salia cada madrugada del horno del panadero
en forma de pan recién hecho. Con la primera luz del dia, el olor llegaba al estbmago de los
campesinos que salian de sus hogares para ir a trabajar los campos.

Fecha: Martes 28 de Febrero del 2012
Hora: 18:30 - 21:30

Lugar: Mirtos 708 y Ficus (Urdesa)

Chef: Nieves Tuset (pastelera y panadera)

Platos:

- Pa de Pagés Catala
- Pa amb Tomaqueét

- Mel i Mat6

Valor:

- US $ 20.00 no socios
- US $ 15.00 socios

- Cupo Limitado

Incluye:

- Taller impartido por la chef

- Recetas

- 2 copas de vino tinto por persona

- Una cena con los productos elaborados
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Reservas a:

- comunicaciones@casalguayaquil.com
- teléfono: (04) 2381020

(Mine FRat™= -

Qe vencillo postre
N Mel i Mats,

y tunico, los p
aprenden plates
recetas de o
. adaptadas atalufia,
conversando directamente con
la chef invitada.

Disfrutarén de los elaborado
acompanado de
2 copas de vino tinto.

Valor US § 20.00 para no Socios

28 Febrero US $15.00 para Socios
Martes, 18:30 (6:30pm)

Cupo msiximo 8 personas, reserve al correo

Lugar: Mirtos 708 y Ficus comunicaciones(@casalguayaquil.com 0 llamando

al 04-2381020
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